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Per iniziare

L'Hummus Vegan 11€

Hummus di ceci con olio al prezzemolo e paprika
chickpea hummus with parsley oil and paprika

La Tortina Vegetarian 12€

Tortina salata di spinaci con crema di Grana
Spinach pie with Grana Padano cream

1l Polpo 14€

Polpo spadellato su vellutata di fave e stracciatella
Pan-fried octopus on a fava bean and stracciatella sauce

Per continuare

La Lasagna Vegetarian 15€

Lasagna con broccoli e brie
Lasagna with broccoli and brie

Il Risotto Vegetarian 15€

Risotto tricolore con pomodoro, mozzarella e basilico
Tricolour risotto with tomato, mozzarella and basil

Il Cavatello 16€

Cavatelli fatti in casa con ragu di carne tagliata al coltello
Home-made cavatelli with meat ragout cut with knife

Il Salmone 22€

Salmone al forno, con indivia stufata e salsa yogurt all'aneto
Baked salmon with stewed endive and dill yoghurt sauce

La Cotoletta 20€

Cotoletta di pollo nostrano servita con patate al sale
Italian chicken "cotoletta" with crispy potatoes

La Guancia 24€
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Specials

Chiedi al nostro staff il piatto speciale del giorno
Ask our staff for the specials of the day

La Zuppa

+
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14€

Soup of the day

Il Comfort food

15€

Comfort food of the day

Contorni

Patate al sale vegetarian

6€

Crispy salt cooked potato wedges

Misticanza

5€

Mixed salad

Contorno del giorno

S€

Farmer's market veggies of the day

Dolci

Tiramisu

6€

Tiramisu fatto in casa
Home-made Tiramisu

Biancomangiare all'amarena

6€

Dolce al latte di soia e amarena
Soy milk pudding with black cherry

Acqua con refill illimitato

2.50€

Unlimited water

Coperto

2.50€

Guancia di manzo con cavolfiori e salsa alla nocciola
Beef cheek with cauliflower and hazelnut sauce

Cover per person
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Chiedi gli allergeni al nostro staff
Ask our staff for the allergens
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