
Contorni

Tiramisù 6€
Tiramisù fatto in casa
Home-made Tiramisù

Dolci

Dolce del giorno 6€
Dessert of the day

La Mezza manica 14€

Mezze maniche con ragù di polpo con salsa al basilico
Mezze maniche with octopus ragout with basil sauce

11€L’Hummus Vegan

Hummus di ceci con olio al prezzemolo e paprika
Chickpea hummus with parsley oil and paprika

Per iniziare

La Lasagna 15€

Lasagna con broccoli e brie
Lasagna with broccoli and brie

Vegetarian

Il Carciofino
Carciofini sott'aceto fatti in casa con coppa piacentina e
scaglie di grana
Homemade pickled artichokes with coppa piacentina and
parmesan shavings

13€

La Cotoletta 20€

Cotoletta di pollo nostrano servita con patate al sale
Italian chicken "cotoletta" with crispy potatoes

Il Risotto 15€

Risotto con zafferano, zola, asparagi e guanciale 
Risotto with saffron, zola cheese, asparagus and jowls

Per continuare

Acqua con refill illimitato 2.50€

Unlimited water

Bistrot

@21houseofstories.cittastudi
@21houseofstories Chiedi gli allergeni al nostro staff

Ask our staff for the allergens

Il Salmone 22€

Salmone al forno, con indivia stufata e salsa yogurt all’aneto
Baked salmon with stewed endive and dill yoghurt sauce

Il Roast-beef 15€

Roast beef servito con insalata di rucola, cipolla rossa e
dressing alla senape
Roast beef served with arugula salad, red onion and
mustard dressing

La Zuppa 14€

Soup of the day

Specials
Chiedi al nostro staff il piatto speciale del giorno
Ask our staff for the specials of the day

Patate al sale 6€
Crispy salt cooked potato wedges

Vegetarian

Misticanza 5€
Mixed salad

Vegetarian

Contorno del giorno 5€
Farmer's market veggies of the day

Vegetarian

La Melanzana 12€
Melanzana arrosto su crema cacio e pepe, pesto di pistacchi
e topping al pomodoro
Roasted eggplant on cacio e pepe cream, pistachio pesto
and tomato topping

Vegetarian

Il Comfort food 15€

Comfort food of the day
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